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Wtorek, 7 marca 2017

BABSKI KOCIOt W CHORAGWICY

ROLADA KAJZERKOWA
Skladniki:

piers podwdjna z kurczaka

przyprawa gyros lub przyprawa do kurczaka
3 jajka

Y kostki margaryny

sOl, pieprz

2-3 buiki kajzerki

Sposdb przygotowania:

Piers z kurczaka pokroi¢ w kostke, obsypac przyprawa gyros lub przyprawa do kurczaka,
odstawi¢ do lodéwki na 2-3 godz. lub na noc. Kajzerki pokroi¢ w kostke, zala¢ ciepla
roztopiong margaryna - wymiesza¢, dodac zéttka oraz piers z kurczaka - wymieszac,
przyprawic sola i pieprzem, dodac¢ ubite na sztywno biatka - wymieszaé. Mase wytozy¢ do
rekawa i piec 30-40 minut w temperaturze 180 stopni. Podawac na zimno lub ciepto z sosem
grzybowym, chrzanowym lub wg wtasnego pomystu. Do masy dla smaku mozna dodac:

pietruszke, koper, kolorowa papryke lub usmazone pieczarki.
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