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Kolejny sukces KGW z Kokotowa!

W przegladzie wzieto udziat KGW z Kokotowa wspierane przez Stowarzyszenie Przyjaciot
Kokotowa.

Komisja Artystyczna pracowata w sktadzie: Maria Brylak-Zatuska (etnograf z Nowego
Sacza, przewodniczaca), Lucyna Kmak (specjalistka ds. gospodarstwa wiejskiego i
agroturystyki z Matopolskiego Osrodka Doradztwa Rolniczego w Karniowicach, Jadwiga
Adamczyk (muzyk, folklorysta z Malopolskiego Centrum Kultury SOKOE. w Nowym Saczu
i Benedykt Kafel (etnograf z MCK SOKOL). Jury obejrzato wystepy artystyczne (scenki i
piesni ludowe), skosztowato wspaniatych potraw, ocenito wykonane podczas konkursu
tradycyjne palmy i krzyzyki wielkanocne.

Do rywalizacji przystapito 11 két z 8 powiatéw Matopolski (chrzanowskiego,
limanowskiego, myslenickiego, nowosadeckiego, nowotarskiego, oswiecimskiego,
suskiego, wielickiego). W tacznej punktacji KGW z Kokotowa zajelo II miejsce. A w
konkurencji na tradycyjna potrawe znéw wygrato (3 raz z rzedu) - prezentujac
Syrwoconke - potrawe przygotowywana z serwatki pozostatej z wyrobu biatego sera.
Swiadczy to o tym, Ze kokotowskie gospodynie gotuja najlepiej w wojewédztwie
matopolskim. Warto nadmieni¢, ze w tym roku panie roéwniez zdobyty I miejsce na

gminnym przegladzie potraw, ktéry odbyt sie w Jankowce za , Kure po wiejsku”.

Przy kompletowaniu roslin do tradycyjnej palmy, panie udaty sie do Ogrodu
Botanicznego w Krakowie, gdzie dzieki zyczliwosci dyrektora prof. UJ dr hab. Jozefa
Mitki, pracownicy Scieli dla nich gatezie szaktaku i ktokoczki - roslin, ktore w XIX wieku
byly sktadnikami tradycyjnych palm z regionu wielickiego, oprocz brzeziny, leszczyny,
wikliny, trzciny i jatowca.

Jako tradycyjna scenke ludowa KGW z Kokotowa przedstawito , Wypidérki”. Cata scenka
przygotowana zostata na podstawie materiatow otrzymanych od kustosza Muzeum
Etnograficznego im. Seweryna Udzieli w Krakowie pani Alicji Malety z dziatu
Dokumentacji Kontekstéw Kulturowych (Archiwum MEK). Zwyczaj wspélnego skubania
pierza, byl forma pomocy sasiedzkiej (najczesciej bezptatnej), obligujacej jednak do
zrewanzowania sie podobna praca w kolejnych domach. Sama czynnos$¢ skubania,
bardzo pracochtonna, polegata na oddzielaniu choragiewek pidra najczesciej gesiego, od
jego stosiny, co dawato pierze i puch. Najwiecej pracy byto zawsze w domach gdzie
pannom na wydaniu przygotowywano posag, ktdrego nieodtacznym elementem byly
pierzyny i kilka poduszek. Spotkania te byty dla kobiet nie tylko wspdlna praca, ale takze
atrakcyjna forma zycia towarzyskiego w sezonie jesienno-zimowym, bowiem skubanie
pierza rozpoczynano na przetomie listopada i grudnia. Na zakonczenie prac gospodyni



przygotowywata poczestunek, a tam gdzie byty panny, przychodzili kawalerowie i
spotkanie konczyto sie Spiewem oraz tancami przy akompaniamencie muzykantow.



